
                                                              Horaire 

       Fiche                             D’inscription Sessionhiver/printemps 2012             cocher 

Sujet Jour Date Heure   choix 

Faire ses charcuteries 

(2 rencontres) 

Lundi  16 janvier 11h00              120$ 

Confection de 3 pâtes mercredi 18 janvier  18h30  

Cuisiner le  veau Lundi  23 janvier 11h00 nouveau 

Faire ses charcuteries (2 RDV) Samedi  28 janvier  13h00   120$ 

Confection de 3 pâtes  Lundi  30 janvier 11h00  

Risotto/ossobuco mercredi 1
er

 février 18h30  

Sauces pour pâtes I lundi 6 février 11h00  

St.Valentin Cocktail  dinatoire 

musicale 

 

Samedi  

 

11 février  à la chandelle 

 

17h30 

 

nouveau 

Risotto & ossobuco Lundi  13 février  11h00  

 

Sauce pour pâtes I 

 

mercredi 

 

15 février 

 

18h30 

 

Pâtes farcies  ravioli lundi 20 février 11h00  

Sauce pour pâtes II 

 

mercredi 22 février 18h30  

Cuisine régionale des Abruzzi 

(piatto verde….) 

lundi 27 février  11h00   

Cuisiner le  veau mercredi 29 février  18h30 nouveau 

 

Sauce pour pâtes II 

 

lundi 

 

5 mars 

 

11h00 

 

Lasagne &f azzoletti samedi 10 mars  17h30             

I Cichetti (tapas) lundi  12 mars 11h00 nouveau 

Contorni(artichauts mercredi  14 mars  18h30  

Cuisiner les viandes  (repas) lundi  19 mars 11h00  

Repas de Pâques 

(agneau…brioches…..) 

mercredi  21mars 18h30  

Cuisiner avec les truffes lundi 26mars 11h00 nouveau 

Gnocchi/polenta mercredi 28 mars 18h30  

Tournée/magasinage Mercredi  4 avril 9h30  

Cakes,taralli,ciambellone…etc…. Mercredi  11 avril 11h00 nouveau 

Sauces pour pâtes III lundi 16 avril 11h00  

Activités de groupe Partys Événements   

Certificats cadeaux     

Formez votre groupe Réservez la date et votre menu   

 

Nom ---------------------------------------adresse ----------------------------date                                                                                 

Tel.jour   ------------------------------------soir-------------------------                                                                                                    
 

courriel                                                                        allergies                                                                                                                                                                                                                                                                   

Le coût total est de 80$  par cours (formation, recettes et  repas  préparé, arrosé de vin). 

Le paiement complet doit être effectué au moment de l’inscription.  
Il n’y a aucun échange ou remboursement. 

Par contre, au plus tard, 10 jours avant la date du cours, si demandé une note de crédit peut-être donnée, 

soit pour  utiliser sur un autre cours ou pour des achats à la boutique À La Di Domenico. 

Si le nombre d’inscriptions est inférieur à 6 et  le cours est annulé, le montant est remboursé.    

Si payé par cheque, émettre le cheque  au nom de Marie Di Domenico.              

Compléter la fiche d’inscription et retourner avec le depôt par la poste ou sur RDV à 

École de fine Cuisine Italienne À La Di Domenico, 914 Richelieu, Beloeil, J3G 4P9    

 450.446.8954                              www.aladidomenico.ca                                                


